


Tradition und Innovation
schlieBen sich nicht aus.

Seit der Griindung 1949 hat sich vieles
verandert, doch der Tradition
fahlt man sich verpflichtet.

Eigene Produktionseinheiten far
Fleischwaren und die
hauseigene Konditorei sowie
Patisserie garantieren feinsten
kulinarischen Genuss.

Ob Flying Fingerfood,
Event-Buffet oder Menu.




2001 haben wir das Event Catering
erfolgreich als neuen
Geschaftsbereich etabliert.

Heute haben wir die perfekte Synthese
aus Tradition und Innovation erreicht,
mit der wir maBgeschneiderte
Catering-Konzepte realisieren.

Rund 300 Mitarbeiter leben
die neue Herausforderung.

Ca. 3.500 gm Produktionsflache,

ein Fuhrpark mit 20 Kihl-LKWs

und -Transportern sowie eine
Logistikabteilung mit 5.000 gm
ermoglichen die Realisation von
GroB-Events mit bis zu 13.000 Gasten.




Qualitat wird nicht erzeugt, wenn
das Produkt schon fertig ist.

Qualitat beginnt fir uns bei der Produktion.
Nur mit allerbesten Zutaten stellen
wir hochwertige und biologisch

wertvolle Produkte selbst her.

Convenience-Produkte finden
Sie bei uns nicht.




Vom kleinen Buffet bis
zum Gala-Dinner realisieren
wir Ihre Veranstaltung.

Unsere Bandbreite reicht von
rustikal bis exklusiv:

kleine Hors-deuvre, Fingerfood
oder auch den Haifisch am Spief3
— ganz nach lhren Winschen.




\Vertrauen
Erstklassige Qualitat & Exzellenter Service

Die Basis eines optimalen Caterings
ist Vertrauen.

Denn fur den ersten Eindruck
gibt es keine zweite Chance — er zahilt.

Die Visitenkarte unseres Unternehmens
ist unser geschultes und erfahrenes
Fachpersonal, das sich dieser
Verantwortung bewusst ist und mit
Professionalitat und groBter

Sorgfalt arbeitet.




Kompetenz, Kreativitat und Flexibilitat
von der Planung bis zum Ablauf der
Veranstaltung kbnnen Sie

in jeder Situation von uns erwarten.

Wir schreiben Service und individuelle
Betreuung grof3.

Dazu gehort flr uns die ausgezeichnete
Qualitat aller Waren und

der Ausstattung genauso wie

ein absolut reibungsloses Handling.
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Mit viel Liebe zum Detail und
praktischer Kreativitat entwerfen
und planen wir das

kulinarische Konzept Ihres Events.
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Mit derselben Aufmerksamkeit
entfalten wir die
Gesamtoptik Ihrer Veranstaltung.

Ein faszinierendes und einzigartiges
Erlebnis wird lhre Veranstaltung

nur dann,

wenn wirklich alles stimmt.

Wir arbeiten mit Perfektion und
Leidenschaft an der Umsetzung
lhrer Winsche.




Ein auf Ihre Bedurfnisse
abgestimmtes Gesamtkonzept,
eine atemberaubende Location,

kulinarische Geschmackserlebnisse,

ein erstklassiger Service,

eine zuverlassige und reibungslose Logistik
sowie neue kreative Dekorationen —

das sind die wichtigsten Kriterien,
die ein perfekt inszeniertes
Event ausmachen.

Erfahrene Projekileiter,
ein eingespieltes Team,

ausgesuchter & zuverlassiger Service.

Wir machen |hr Unternehmen erlebbar.
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Firma Xerox
1.000 geladene Gaste
| Kulinarische Genlsse
aus aller Welt |
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Deutsche Bank

Opening
600 geladene Gaste
| Bunte Buffetwelten |
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Er6ffnung der

Thier Galerie Dortmund
1.200 geladene Gaste

| Flying Fingerfood |




Kongress ECE
lebendige Stadt

500 geladene Gaste
| 4-Gange-Men |




Autohaus Max & Moritz
Autoprasentation

400 geladene Gaste

| Karibische Nacht |




BVB Meisterzelt
1.000 geladene Gaste
| European BBQ |
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Hochzeitsfeier
180 Gaste
| 4-Gange-Ment |




DKM

Galaabend

2.800 geladene Gaste

| Klassische Buffetwelten |




Viessmann Olympia

get together
500 geladene Gaste
| MenU & Buffetwelt |




Commerzbank
Galaabend

250 geladene Gaste
| 4-Gange-Men |




Béhler Welding
Open-House-Event
5 Tage | taglich 500 Gaste

| Lander-Buffet |
















ABB

ADAC

Audi

BASF Coatings AG

Bauverein zu Linen

bbg Betriebsberatungs GmbH
Belfor Deutschland GmbH
Bentec GmbH Drilling and Qilfield Systems
BKK Aktiv

Blumen Risse GmbH & Co. KG
Brillux GmbH & Co. KG
Buchen UmweltService
Buderus Heiztechnik GmbH
BVB 09 - Borussia Dortmund
Canon Deutschland GmbH
Commerzbank AG

Concordia Versicherungsgruppe
DaimlerChrysler AG

DB Deutsche Bahn AG

Derby Cycle Werke

Deutsche Bank AG

Deutsche Post

Deutsche Rockwool Mineralwoll GmbH
DHL Deutschland
Diebels Privatbrauerei

DKM Dortmund - Internationale Fachmesse
fr die Finanz- und Versicherungswirtschaft

Dresdner Bank AG
DSK — Deutsche Steinkohle AG
Durable GmbH & Co. KG

Elektro-GroBhandels Union
Rhein-Ruhr GmbH & Co. KG

EP:ElectronicPartner Handel GmbH

Euro Cheese Vertriebs-GmbH

EON Anlagenservice und EON Ruhrgas
Emschergenossenschaft

Evonik Steag AG und Evonik Power Minerals
Flughafen Dortmund GmbH

Fortis Bank

Gelsenwasser AG

Gottwald Port Technology GmbH

GroBbackerei A. Stauffenberg Nachf.
GmbH & Co

Harry a Wengen GmbH & Co. KG




HSP Hoesch Spundwand und Profil GmbH
Hulsta-Werke Hlls GmbH & Co. KG

IGA OPTIK eG

IHK Dortmund

Jungheinrich AG

Kamps Brot und Backwaren GmbH

Linde AG

Lippeverband

Mercedes-Benz Niederlassung Dortmund
mobilcom Kommunikationstechnik GmbH
Montanhydraulik GmbH

Radio 1LIVE

RAG Bahn und Hafen GmbH /
RAG Service GmbH

Remondis AG & Co. KG
Rhenus AG & Co. KG

Rolfs WP Partner AG
Wirtschaftsprifungsgesellschaft

RWE AG

Saria Bio-Industries AG & Co. KG
Schenker Logistics Deutschland AG
Schering AG

SEW-EURODRIVE GmbH & Co. KG

Siemens AG

Signal Iduna Gruppe

Sinn Lefers

Spitzke-Longo GmbH

STEAG GmbH

Sonepar Deutschland
ThyssenKrupp AG

T-Mobile Deutschland GmbH

TNT Deutschland

TUI AG

Ver.di Dienstleistungsgewerkschaft
Versatel Deutschland GmbH
Viessmann Werke GmbH & Co KG
Vodafone

Volksflrsorge Versicherungen
WAZ Westdeutsche Allgemeine Zeitung
Westfélische Rundschau

Xerox GmbH




Herr Helmut Christian Stolzenhoff
Geschaftsfihrender Gesellschafter

Telefon: 0231 427 86 34

E-Mail: helmut-christian.stolzenhoff@stolzenhoff.de

Herr Alexander Schildmeyer

Senior Project Manager

Mobil: 0176 10 22 04 24

E-Mail: alexander.schildmeyer@stolzenhoff.de

Herr Ferahim Saygi

Projekt Manager

Mobil: 0173 573 33 75

E-Mail: ferahim.saygi@stolzenhoff.de

Herr Volker Bremer

Projekt & Object Manager
Mobil: 0172 1 88 25 74
E-Mail: volker.bremer@stolzenhoff.de

Frau Alicja Wrobel

Back Office Manager

Telefon: 0231 427 86 35

E-Mail: alicja.wrobel@stolzenhoff.de




Stolzenhoff Catering Company GmbH
Auf der HOhe 9
44536 LUnen

Telefon: 02 31-4 27 86-0
Fax: 02 31-8 77 04 97

E-Mail: info@stolzenhoff.de
Web: www.stolzenhoff.de




